
Neem mij mee

Colruyt informeert

Ontdek de mandora’s!

Wat zijn mandora’s? 
 
Mandora’s zijn een kruising tussen mandarijnen en 
sinaasappelen (oranges), vandaar ook hun naam. Ze 
combineren de zoete smaak van mandarijnen met
de frisse toets van sinaasappelen.

De Boni-mandora’s zijn afkomstig uit Cyprus, uit de streek 
van Pafos en Limassol. Ze danken hun unieke smaak aan 
de vele uren zon waarvan ze konden 
genieten en aan de vruchtbare kleibodem waarop ze 
groeiden, aan de Cypriotische kust.

Een unieke, zoete en verfrissende smaak

Mandora’s hebben een natuurlijk frisse smaak, dankzij 
hun evenwichtige verhouding tussen zoet en zuur.

Z.O.Z.
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De troeven van mandora’s 
 
Ze zijn lekker, hebben een rijk aroma en bevatten veel 
vitamine C (40 à 50 mg per 100 g, goed voor ongeveer 
de helft van onze dagelijkse behoefte).

Mandora’s zijn makkelijk te pellen en hebben stevig 
en sappig vruchtvlees: ze zijn lekker als tafelfruit.

Bewaar de mandora’s
op een frisse plaats.
Zo bewaren ze minimaal
1 week optimaal.

De mandora’s zijn heel sappig en zijn
makkelijk te persen:  
2 mandora’s zijn goed voor 20 cl sap.

Strikte kwaliteitseisen
 
Onze ervaren leveranciers stellen alles in het werk
om kwaliteitsfruit aan te bieden.
- Het plukken gebeurt met de hand. Alleen de rijpe
	 mandora’s worden geplukt, de andere rijpen nog
	 enkele dagen verder aan de boom.
- Onmiddellijk na de oogst worden de mandora’s
	 een voor een met de hand gecontroleerd.
	 De producent gaat het suiker- en zuurgehalte en
	 de hoeveelheid sap na van elk lot.
- Bij levering in ons distributiecentrum in Halle
	 controleert de aankoper de maat en kleur van de
	 mandora’s en hij gaat na of de schil intact is.
	 Hij meet het suiker- en vochtgehalte en controleert
	 de smaak.

De Boni-mandora’s zijn beschikbaar tot eind april in 
uw Colruyt-winkel, los of in een netje van 3 kg.
Een aanrader voor liefhebbers van citrusvruchten!

Groenten en fruit:
da’s de klok rond genieten!   

Colruyt neemt deel aan de nationale campagne ‘All day long’
die het eten van verse groenten en fruit stimuleert.
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