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Tijdens het eindejaar 
draait onze beenhouwe-

rij op volle toeren. Ook in die 
drukke periode staan onze 
beenhouwers altijd met ple-
zier voor u klaar met tal van 
heerlijke nieuwe speciali-
teiten. Beenhouwer Michel 
geeft een woordje uitleg.

Zoals elk jaar introduceert  
 Colruyt met eindejaar 

ook nu weer een nieuwe 
Graindor-koffie in zijn assor-
timent; een exclusieve kof-
fie, die enkel beschikbaar is 
tijdens de feestperiode.  

Op tijd voorbereid
Om deze periode vlekkeloos te 
laten verlopen, starten onze been-
houwers en aankopers al maanden 
vooraf met de voorbereiding. Eerst 
en vooral gaan ze op zoek naar de 
nieuwste trends en proeven ze zelf 
de specialiteiten. “Zo leren we alle 
producten kennen, en kunnen we 
ook zelf de nieuwigheden uitprobe-
ren. Dat is noodzakelijk om de klant 
een goede service met interessan-
te tips en leuke ideetjes te kunnen 
geven. Zo zijn de ‘Quiche royale’ en 
de ‘Tatin van foie gras’ ideale voor-
gerechtjes”, zegt Michel.

Persoonlijk contact
Zowel voor uw reservatie als wan-
neer u uw vleespakket komt afha-
len, kan u bij onze beenhouwers 
terecht. “Dit persoonlijke contact 
vinden we erg belangrijk”, legt Mi-
chel uit. “We kunnen onze klanten 
informeren over de nieuwighe-
den, of originele ideeën en berei-
dingstips meegeven voor hun ein-
dejaarsmenu. Zoals welke foie gras 
ze het best kiezen voor hun ge-

Dit jaar heeft Kris, onze aankoop-
ster koffie, voor de Chanchamayo 
Peru gekozen. “Het is een ‘origi-
nekoffie’. Dat wil zeggen dat hij 
van één enkele plantage komt. 
Dat geeft hem een specifieke 
smaak en aroma, heel eigen aan 
de streek.“

Origine en kwaliteit 
De familieplantage vanwaar deze 
koffie komt, ligt in de provincie 
Chanchamayo, in Peru, meerbe-
paald in het hart van het dorp Villa 
Rica. Dat dorp bevindt zich op een 
hoogte van 1.350 m, wat een stuk 
hoger is dan de meeste Peruviaan-
se koffieplantages, een garantie 
voor de kwaliteit van deze koffie.
Alleen al wat zijn oorsprong be-
treft, is deze Peruviaan een echte 
kwaliteitskoffie, ideaal voor feest- 

recht, of hoeveel vlees ze moeten 
voorzien per persoon ... De klanten 
kunnen bij ons ook terecht met vra-
gen over de producten. Zo worden 
ze ook tijdens het eindejaar opti-
maal bediend.”

Vooraf bestellen: handig!
Met de cataloog, die u in de been-
houwerij vindt, kan u thuis op uw 
gemak uw menu voorbereiden. U 
kan bovendien op voorhand uw 

Een beenhouwerij vol leuke ideeën 
voor uw eindejaarsmenu

Peruviaanse koffie voor de feesten
gelegenheden. Kris: “Je kan deze 
koffie vergelijken met een goede 
fles wijn, waar je ten volle van kan 
genieten.“ Deze 100 % arabicakof-
fie heeft een milde aciditeit en een 
vol en evenwichtig aroma. Hij heeft 
een lichte brandgraad, wat de kof-
fie iets zuurder, maar minder bitter 
maakt: en precies daardoor zal hij 
bij velen in de smaak vallen.

Gebrand in eigen koffie-
branderij
Zoals alle andere Graindor-koffies, 
wordt de Peru-koffie gebrand in 
onze eigen koffiebranderij in Ghis-
lenghien. “Zo bewaken we zelf het 
volledige productieproces en de 
kwaliteit: vanaf de controle van de 
koffiebonen tot de beoordeling van 
de smaak, met alle stappen van 
het brandproces daartussenin.“

De Chanchamayo Peru is dus een 
uitzonderlijke koffie, om te ontdek-
ken of om te laten proeven tijdens 
de eindejaarsfeesten.    

vlees reserveren aan onze been-
houwerij. Dat betekent niet alleen 
een bijkomende korting van 3 %, 
u bent ook zeker dat de producten 
die u gekozen hebt, beschikbaar 
zijn. En door een dag en uur af 
te spreken om uw dagvers vlees-
pakket af te halen, hoeft u niet te 
wachten. Zo wint u tijd, en ook dat 
is mooi meegenomen in de druk-
ke eindejaarsperiode.    

Kris, onze aankoopster koffie, proeft de 
Chanchamayo Peru in de winkel.

Onze nieuwe 'Quiche royale' is zowel een 
lekker hapje als een ideaal voorgerecht 
voor uw feestmenu.

”Door het persoonlijke 
contact kunnen we 
onze klanten ideeën 

en tips meegeven voor 
hun eindejaarsmenu.”


