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Cuma Cabernet Sauvignon
Michel Torino Estate
Cafayate - Argentinié
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Levendige, diep robijnrode
kleur.

Aroma'’s van rood en zwart
fruit (cassis) vullen de neus.
U ruikt ook rijpe paprika,
kruiden en wat leder.

De smaak van deze biowijn
is pittig en rijp tegelijk. U
proeft opnieuw zwart fruit
(cassis), een mooie aciditeit
en goed rijpe tannines. In
de afdronk trakteert deze
evenwichtige wijn u op een
vleugje peper.

Lekker bij rood of geroos-
terd vlees en gevarieerde
kaasschotels.

Net onder kamertempera-
tuur serveren (16 °C). De
wijn bewaart nog 1 a 2 jaar.

‘Fans van een natuurlijke en zuivere
cabernet sauvignon moeten deze
Argentijnse wijn zeker eens proberen.’
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Een pure wijn

Cuma betekent ‘puur’ in de

taal van de Aymara's.

Dat volk leefde in de

Cafayate-streek, nog

voor de Inca’s er hun

intrede maakten. Het

was een beschaving met

veel respect voor Moeder

Aarde. Dat respect komt

terug in de biologische

manier waarop Michel Torino

dedruivenvoordeze wijnteelt.

Bovendien ligt de wijngaard

volledig geisoleerd. Er is dus

geen ‘besmetting’ mogelijk van

andere wijngaarden of industrie. Zo doet
deze Cuma zijn naam alle eer aan.

Rijk door arme bodem

De wijngaard van deze cabernet-sauvignon-

wijn ligt in de Noord-Argentijnse wijnstreek

Cafayate. Dat is een klein, maar uitstekend

wijngebied op 1.700 m hoogte (meteen een

van de hoogste wijngaarden ter wereld). De

druiven groeien er in een diepe, schrale en stenige bodem. Het

levensnoodzakelijke

(smelt)water komt via irrigatiekanalen uit de

Andes. De Cuma-wijngaard zelf is maar 30 ha groot. Daarvan is
17 ha beplant met 25 tot 30 jaar oude wijnstokken van cabernet

sauvignon.

Zonovergoten wijn

kleur, wat zorgt voor
het dan weer flink af, waardoor er grote temperatuurschomme-
lingen zijn (tot maar liefst 26 °C verschil). Die grote verschillen
zorgen voor het frisse, fruitige aroma van de wijn.

In Cafayate heerst een

specifiek  klimaat. De

dagen zijn er lang en warm,

met niet minder dan 350

- dagen zon per jaar. De

druiven kunnen er dus

optimaal rijpen. Door de

overvloedige zon krijgen ze

een mooi geconcentreerde

een dieprode wijn. Tijdens de nachten koelt




